Wymagania edukacyjne niezbedne do otrzymania przez ucznia poszczegolnych srédrocznych
i rocznych ocen klasyfikacyjnych z Towaroznawstwa

Klasa |l Branzowa Szkota

WYMAGANIA EDUKACYJNE Z TOWAROZNAWSTWA

dopetniajace

konieczne podstawowe rozszerzajace
(ocena (ocena dostateczna) (ocena dobra) (ocena bardzo dobra) (ocena celujaca)
dopuszczajaca)

wykraczajace

spozywcze, uzywki i przyprawy

Obowigzujacy zakres materiatu: oznakowanie towaréw, konserwacja towaréw
Charakterystyka towaroznawcza zywnosci: mleko, mieso, dréb, ryby, ttuszcze, owoce

warzywa, ziemniaki i ich przetwory, zboza, cukier, miéd, wyroby cukiernicze, koncentraty

Uczen

Uczen

Uczen

Uczen

Uczen

*omawia funkcje:

*omawia rodzaje

*potrafi omowic réznice

*wie czym sg znaki na

opakowaniach

*wie jakg funkcje petnig
znaki na opakowaniach

informacyjng i

oznakowah

i podobienstwa w




*definiuje terminy: znak
towarowy, oznaczenia
informacyjne, sktad
wyrobu, kod kreskowy,

znak jakosci)

*definiuje terminy:
zywnos¢, sktadniki
pokarmowe, GDA,
weglowodany, ttuszcze,
biatka, sktadniki

mineralne)

*dokonuje
charakterystyki

produktéw zbozowych

*definiuje terminy:
nabiat, mleko, przetwory

mleczne, migso,

*wie z czego sktada sie
oznakowanie opakowan

transportowych

*zna zasady
umieszczania znakow

na opakowaniach

*wymienia funkcje

znaku towarowego

*wie czym sg kody EAN
13

*wyjasnia znaczenie
znakow:
bezpieczenstwa,
oznaczeh reklamowych,
ekologicznych,

przydatnosci do

marketingowg
opakowania i jego
oznaczen

*omawia rodzaje
oznakowan
jednostkowych
(zasadnicze,
informacyjne,
manipulacyjne,
niebezpieczenstwa,

reklamowe)

*potrafi wyjasni¢ w jaki
sposoéb i dlaczego
nalezy umieszczac

oznaczenia na towarach

*przedstawia strukture
kodu kreskowego i
wymienia korzysci z jego

stosowania

jednostkowych
(zasadnicze,
informacyjne,
manipulacyjne i
niebezpieczenstwa) na

przyktadach

*wie co sktada sie na
znaki zasadnicze
umieszczone na
opakowaniach

jednostkowych

*potrafi podac przyktady
znakéw zasadniczych
jakie umieszczone sg na
towarach dostepnych w

placowkach handlowych

*wie co oznacza prefiks i

umie sie postugiwac

oznaczaniu opakowan
transportowych i
jednostkowych

*wie co sktada sie na
znaki zasadnicze
umieszczone na
opakowaniach
jednostkowych i potrafi

je omoéwi¢

*potrafi przedstawic
znaki manipulacyjne,
ktére powinny by¢
umieszczone na
opakowaniu
jednostkowym i
transportowym na

konkretnym przyktadzie

*potrafi rozréznicé i




wedliny, wyroby
garmazeryjne,
konserwy miesne,
owoce morza, cukier,
midd, stodzik, wyroby
cukiernicze, koncentraty
spozywcze, napoj, sok,
nektar, napgj
alkoholowy i
bezalkoholowy, wino,
piwo, uzywki, zywnos¢

funkcjonalna i wygodna

recyklingu

*potrafi wyjasnic
oznaczenia na

towarach spozywczych

*zna klasyfikacje
zywnosci: przetworzong

i nieprzetworzong

*klasyfikuje produkty

zbozowe

*zna klasyfikacje mleka,
miesa, zboza, drobiu,
ryb, wedlin i ich

przetwordéw

*dokonuje klasyfikacji
owocow i warzyw,

Srodkéw stodzacych,

*potrafi przedstawic jakie
informacje powinny sie
znalez¢ na etykiecie

wyrobu

*rozroznia zywnoscé
nieprzetworzong i

przetworzong

*zna i omawia budowe

ziarna

*zna klasyfikacje mleka i
przetworéw mlecznych,
miesa i przetworow
miesnych oraz dokonuje

ich charakterystyki

*dokonuje

charakterystyki ttuszczy

wykazem krajow

stosujgcych te kody

*wie jakie informacje
powinna zawierac

etykieta produktu

*rozréznia zywnosc¢
funkcjonalng, wygodng
ekologiczng,

modyfikowang

*zna poradnictwo
dotyczgce wykorzystania
produktéw zbozowych i
wie w jakich warunkach
powinny byc¢
przechowywane

produkty zbozowe

*potrafi wymienic i

wskazaé metody
konserwowania
towardw (fizyczne,
chemiczne i

biologiczne)

*potrafi rozpoznac
gatunki sera na
podstawie oceny

organoleptycznej

*potrafi dokonac oceny
Swiezosci i wartosci
odzywczej jaj, ryb,

miesa, wedlin

*wyjasnia jakie
znaczenie we
wiasciwym odzywianiu
cztowieka majg

produkty zawierajgce




miodow, wyrobow
cukierniczych, przypraw
spozywczych oraz

napojow

*zna wartosci odzywcze
owocOow, warzyw,
produktow BIO,
grzybéw, cukréw,
miodow i wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, drobiu,
miesa, jaj, ryb iich
przetwordw oraz

pozostatych produktéw

*wie jaka jest réznica
pomiedzy wodg
mineralng a

zmineralizowang

roslinnych i zwierzecych,
OWOCOW, warzyw,
grzybow, cukréw,
mioddéw i wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, win,

uzywek

omowic réznice miedzy
produktami mlecznymi,
ktore wynikajg z
odmiennych metod

przetwarzania

*wymienia i omawia
wiasciwosci: mies,
wedlin, ryb, ttuszczy,
OWOCOW i warzyw,
srodkow stodzgcych,
mioddéw, wyrobdéw
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, przypraw,
napojow, uzywek oraz
pozostatych produktow;
wyjasnia jak je

przechowywac

weglowodany i ttuszcze

roslinne

*potrafi omowic podziat
wyrobow
garmazeryjnych
gotowych z miesa i

podrobéw

*potrafi przedstawi¢
zastosowanie
przetworéw owocowych

i warzywnych

*potrafi omowic réznice
pomiedzy sokiem,
nektarem, napojem
owocowym lub

warzywnym

*przeprowadza ocene




*dokonuje
charakterystyki
towaroznawczej uzywek

i wyrobow alkoholowych

organoleptyczng
wybranych warzyw i

OWOCOW

*rozpoznaje rodzaje
miodow i wie jakie jest

ich przeznaczenie

*potrafi systematyzowac
produkty zbozowe pod
wzgledem wartosci

odzywczej

*wskazuje roznice
pomiedzy

koncentratami

*szeroko omawia i
analizuje, informacje
dotyczgce

przedstawianych na




zajeciach towarow
spozywczych
(wykorzystujac wiedze

towaroznawczg)

*omawia szkodliwy
wptyw wyrobéw
alkoholowych i
tytoniowych na

organizm cztowieka




